Duvel Cale

GRUPPMENY / GROUP MENU

FORRATTER / STARTERS

Kantarellsoppa med syltade kantareller och chorizosmulor
Chanterelle soup with pickled chanterelles and chorizo crumbles

Varmrokt laxtartar med rakor, 6rtsallad och picklad silverlok
Smoked salmon tartare with shrimps, herb salad and pickled silver onion

VARMRATTER / MAIN COURSES

Helstekt hjortinnanlar med saltrostad potatis, karljohansvamp, sotad 16k och svartvinbérssas
Red deer top side with salt baked potatoes, porcini mushrooms, blackened onions and black currant sauce

Halstrad rodingfilé med pumpapuré, inlagd pumpa, hasselnétter, brynt smdr och dragonemulsion
Seared char fillet with pumpkin puree, pickled pumpkin, hazelnuts, browned butter and tarragon emulsion

DESSERTER / DESSERTS

Créme bralée
Creme brilée

Pekannotsbrownie med saltkaramellglass och chokladsas
Pecan brownie with salt caramel ice cream and chocolate sauce

TvA RATTER / TWO COURSES - 395 KR
TRE RATTER / THREE COURSES - 495 KR
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MOULES

CLASSIQUE
Vitt vin, 16k och gradde
White wine, onion and cream

DUVEL
Duvel, gradde, bacon, 16k, vitlok, blekselleri och timjan
Duvel beer, cream, bacon, onion, garlic, celery and thyme

ASIAN
Citrongrés, galangal, piri piri, lime och koriander
Lemongrass, galangal, piri piri, lime and coriander

1/2 kG (FORRATT) 150 KR
1/1 kG (VARMRATT) 250 KR

Pommes frites & majonnés ingdr vid bestillning av 1 kg
Fries & mayonnaise included in order of 1 kg
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